Offnungszeiten: Montag - Freitag: 12.00 - 16.30 Uhr
Samstag - Sonntag: 12.00 - 17.00 Uhr

Speiseplan vom 31.03.2025 bis 06.04.2025

Anderungen vorbehalten

N P . Cafeteria

Mittwoch

Sonntag

Donnerstag Freitag Samstag

Montag Dienstag

Linsensuppe mit
Curry (b)

FrOhlingssuppe

(al,m,b)

Vorspeise

Schweinegulasch Schweinerippe

mit Paprika, geschmort mit
Champignons | quchgemuse
und und

Salzkartoffeln Kartoffelplree

Vegetarisch
Spaghetti
Carbonara Serviettenknodel
(al,m,i) (al.m.i)
mit
GemusesoBe

Bayrisch Creme
(i)

Dessert

Erdbeer Mousse

Tomatensuppe

(i)

Gyros mit
Krauterquark i
Pommes Frites

und

Krautsalat

Vegetarisch

Kartoffel-Porree-

Auflauf
(i)

eingemachtes
Olost

Kartoffel-
Mohren-Suppe

Krustenbraten
an Kimmel SoBe
mit
Bratkartoffeln
und
Gemuse

bunte Nudel-

Gemuse-Pfanne
(a',m,i)
mit
Salat

Eis (i)

b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch. a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. I=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere

Gemusesuppe
(i.b)

gebratenes
Fischfilet (f) an
pikanter
Currysol3e (i)
mit Salzkartoffeln
und
Salat

Vegetarisch

dicke Kartoffel
mit

Rahmgemuse
(i)

kleines StUck
Kuchen (a'.m,i)

Kartoffel-
Blumenkohl-
Auflauf
mit
Hackfleisch
(9.m.i)

Kartoffelsalat
(al,m,i)
mit
Bockwurst

Milchreis
(i)

o 3

klare Bruhe mit

Eieinlauf
(a,m,b)

Rouladen
aus dem Ofen
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Schaschlik Topf
mit Kroketten
(al,m,i)
und
Gemuse

Rote GrUfze mit
VanillesoBeqi)

(i)
Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,



