Cafeteria

| ~/

Montag Dienstag

BuchsTobn-
Selleriesuppe suppe
Vorspeise (o)) (@ b,m)
Hahnchenlorust
an Tomaten- Fleischkdse an
Basilikum-Sahne ()  Zwiebelsoe mit
mit Kartoffelpuree
Kartoffelecken und
und Rahmgemuse
Gemuse (i)
Spaghetti @m. Kohlroulade an
Carbonara SpecksoBe mit
dazu einen Salzkartoffeln und
Beilagen Salat einem Beilagen
Salat
Joghurtspeise (i) Pudding mit
Nussgeschmack

(i 12}

Dessert

Mittwoch

Karofte-Thymian-
Suppe mit Apfel

Schnitzel @',m.i
an
RahmsoRe
mift
Pommes Frites
und Gemuse

gebrafene
Blutwurst an Apfel-
/wiebel-SoRe mit
Petersilien-
kartoffeln und
Salat

Fruchtcreme

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

Speiseplan vom 28.10.2024 bis 03.11.2024

Donnerstag

Gemusesuppe
(i.0)

Frikadelle (a'.m,g) an
Mohrengemuse mit lecker geschmort

Kartoffeln
untereinander

Vegetarisch

Mohrengemuse
mit Kartoffeln
untereinander

dazu einen

Beilagen Salaf

Eis ()

12.00 - 17.00 Uhr
12.00 - 18.00 Uhr

Anderungen vorbehalten

Freitag

Samstag

P AN\
TAG

P

FEIE
ALLERHEILIGEN Blumenkohl-
Minestrone cremesuppe
(a'.b) (1)
Rinderrouladen Sauerkraut mit Aachener
Kartoffeln und Sauerbraten
mit Creme fraiche ¢ mit Spaizle ) und
Salzkartoffeln untereinandetr, Rotkohl
und dazu eine Krakauer
Gemuse
Schweinebraten Putensteak an

v HUhnersuppe mit
an Dorrobst Solke viel Paprika RahmsoRe

mit ROstinchen Reis und Gemiise Mif Krokeften (a'.m)
(@' m) und (b) und
Gemuse Rotkonhl

Rote Grufze mit Milchreis Eierlikorcreme (i)

VanillesoRBe

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a? Roggen, a*Gerste, a*Hafer, a°Dinkel, a®Kamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse , b=Sellerie, c=Krebstiere,
d=Lupine, e=Sesam, f=Fisch, g=Senf, h=Erdnusse, i=Milcherzeugnisse, j=Schwefeldioxid, k=Soia, I=Schalenfrichte, m=Eier, n.=Weichtiere



