. Cafeteria Offnungszeiten: Montag - Freitag: 12.00 - 17.00 Uhr
/ / Samstag - Sonntag: 12.00 - 18.00 Uhr
Speiseplan vom 22.07.2024 bis 28.07.2024  Anderungen vorenaten

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
%4 @ L

Vorspeise RS(chhen FleischkldBchen- Tomatensuppe Iwiebelsuppe Fisc(gsiti)ppe S’reinp;il)zsuppe
uppe suppe A
(a,m,b)
Kohlroulade gebr. Rinderrouladen
ThUringer (a.m) Zuurvlees Panierter Fischfilet (f) Erbsensuppe . (9)
Rostbratwurst an Specksobe aus Limburg Schweinebauch an ZitronensoBe mit In Sud gegart
mit mit mit (a’.m) mit Fleischeinlage mit
Bratkartoffeln Salzkartoffeln Pommes Frites mit Salzkartoffeln (b) Salzkartoffeln
und und und KartoffelpUree und und
Gemuise Gemuse Gemuise und Gemuse Salat Blumenkonhl
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Lummerbraten
Spaghetti GemUsesalat Qus der
Nudeln (a',m) Einen bunten Pellkartoffeln (a',m) RUhrei (m) (b,g.i) Rohre
mit einer Salatteller mit Bolog_nese mif L il
Tomaten mit einem Quark () . m”. Salzkartoffeln einer Salzkartoffeln
Kr&uter-SoBRe StUck Quiche und einen einem Beilagen und Bockwurst und
und Salat (al,m.i) Beilagen Salat Salaf Spinat Blumenkonhl
Eis (i) Quarkspeise Pudding (i) Gotterspeise eing%rgofch’res Milchreis (j) Weinﬁreme
(i) S |

Dessert

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SGBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstdrker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a? Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, a¢Kamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie, c=Krebstiere, d=Lupine, e=Sesam., f=Fisch, a=Senf, h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse, i=Schwefeldioxid, k=Soia. [=Schalenfrichte, m=Eier, n=Weichtiere



