Montag

Bohnensuppe
(o)

Vorspeise

Geflugel-
frikadelle @'.m)
an
BratensoRe
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Vegetarisch

Kasespatzle
(@',m,i)
mit
Salat

Eis ()
Dessert

p . Cafeteria

Dienstag

Buchstaben-

suppe
(a'.b)

Tharinger
Rostoratwurst
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Vegetarisch

Semmelknodel
(@', m,i)
an
SpinatsolBe
und
Salat

Joghurtspeise
(i)

Mittwoch

Kohlsuppe

Rahmschnitzel
(@'.m)
mift
Pommes Frites
und
Gemuse

Vegetarisch

Chinesische
Reispfanne
mit
Salat

Vanillecreme
mit Kirschen j

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

Speiseplan vom 15.07.2024 bis 21.07.2024

Donnerstag

Minestrone
(a',b)

Kasseler Braten

mit
Kartoffelpuree

und
Rahmgemuse

Kartoffelsalat
(i.nn)
mit
Roastbeef
Scheiben
und
Salat

Apfelcreme
(i)

Freitag

Gemusesuppe

gebr.
Fischfilet (f
an
WeiBweinsoRe (i)
mit
Salzkartoffeln
und Salat

Vegetarisch
Rahmgemuse ()
mit
Bratkartoffeln
und Salat

Apfelmus

12.00 - 17.00 Uhr
12.00 - 18.00 Uhr

Samstag

RUbchen
mif
Kartoffeln
unfereinander
dazu eine
Krakauer

Porree-Lauch-
Hackfleisch-

Suppe (i)

Griel3speise (a'.i

Anderungen vorbehalten

Sonntag
%4 @ L

L o =
S e e

| Festtagssuppe
mit
Eierstich

Rinderbraften
gesotten
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Putenbraten
an
Estragon SoRe ()
mit
ROstinchen (@'.m)
und
Gemuse

Weise Mousse
(1)

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a? Roggen, a*Gerste, a*Hafer, a°Dinkel, a®Kamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse , b=Sellerie, c=Krebstiere,
d=Lupine, e=Sesam, f=Fisch, g=Senf, h=Erdnusse, i=Milcherzeugnisse, j=Schwefeldioxid, k=Soia, |=Schalenfruchte, m=Eier, n=Weichtiere



